
Disponibile a pranzo
dal Lunedì al Venerdì 
Available at lunch from Monday to Friday

* NON È POSSIBILE SCEGLIERE DUE SECONDI
Only one dish may be selected per course

* SUPPLEMENTO SECONDA RICHIESTA PANE SENZA GLUTINE 2,50€
A €2.50 supplement applies for a second request of gluten-free bread

1 PORTATA /COURSE

2 PORTATE/COURSE 

3 PORTATE/COURSE

COPERTO, ACQUA E CAFFÈ INCLUSI
SERVICE, WATER AND COFFEE ARE INCLUDED 

18€

20€

25€



PAPPA AL POMODORO CON  BURRATA E SALSA BASILICO    1-7-9

Tomato cream with burrata cheese and basil sauce

VELLUTATA DI ZUCCHINE CON GUANCIAL E CROSTINI AL  PARMIGIANO    1-7-9

Zucchini soup with bacon and parmesan cheese crackers

MONTANARA CON  ROBIOLA , RUCOLA E SALMONE AFFUMICATO  1-4-7

Fried pizza filled with robiola cheese, rocket and smoked salmon fish

HUMMUS DI CECI CON POMODORI SECCHI , OLIVE E ALICI MARINATE      4-15

Chickpea hummus with sun-dried tomatoes, olives, and marinated
anchovies

Antipasti
Starter 

Primi
Pasta and rice 

RISOTTO ALLA  PESCATORA2-4-7-9-14-15

Risotto with seafood

SPAGHETTI ALLA CHITARRA ALLA BOLOGNESE   1-3-7-9

Spaghetti pasta with bolognese sauce

PIZZOCCHERI CON CREMA DI VERZA , PATATE E BITTO  1-3-7-9

Pizzoccheri pasta with endive, potatoes and bitto cheese

RAVIOLI BURRATA CON COULIS DI POMODORO E ALICI  1-3-7-9

Burrata ravioli with tomatoes coulis and anchovies

Secondi
Main courses

VALDOSTANA DI SUINO CON INSALATA DI POMODORI  1-3-7

Valdostana schitzel with tomatoes salad

TAGLIATA DI PETTO DI POLLO CON SPINACI SALTATI  

Sliced chicken breast with sautèed spinach

PESCE SPADA ALLA GRIGLIA CON CAPONATA DI VERDURE   4-9

Grilled swordfish with sautéed  vegetable caponata style

GAMBERONI AL BRANDY CON VERDURE GRIGLIATE  2-15

Brandy sautéed prawns with grilled vegetables
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